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Neptiznivé klimatické podminky pretrvavaly
1vroce 2019, produkce rybvrybnicichtak poklesla

aké na produkci trznich ryb

se v lofiském roce projevily
nepiiznivé klimatické podminky
v podobé nedostatku vody. Nizka
hladina rybniki, vysoké letni tep-
loty a lokdlni ohniska koi herpes-
vir6zy (KHV) zpusobily, Ze pro-
dukce ryb v rybnicich poklesla,
u produkce trZzniho kapra byl za-
znamendn propad o témér 500
tun. SniZeni produkce bylo zazna-
mendno i v chovech lososovitych
ryb. Vyrazné se na ubytku proje-
vilo ukonceni ¢innosti vyznamné-
ho chovatele v recirkula¢nich sys-
témech, produkce téchto ryb se
tak propadla o 170 tun. I nadéle je
vlivem nepfiznivych klimatickych
podminek, ale i vysokym predac-
nim tlakem kormordna ohroZen
chov sihu, jejichZ vylov i nadile
klesa a do budoucna je chov téch-
to oblibenych a chutnych ryb veli-
ce nejisty. Celkovd produkce trz-
nich ryb poklesla o pfiblizné 765
tun na kone¢nych 20 986 tun,

NN

coZ predstavuje nejniZ§i hodnotu

u trznich ryb v poslednich tfech
letech.

Po mens$im propadu v roce 2018
se vloni také zvysil zdjem o zpra-
cované vyrobKy z ryb, zpracovdno
bylo celkem 2,4 tis. tun sladkovod-

nich ryb, coZ znamend pfiblizné
12% z celkového objemu vylove-
nych ryb. Vyvoz Zivych ryb i pres
nepiiznivou situaci na polském tr-
hu koncem roku 2019 zaznamenal
setrvaly stav, vyrazné se vSak sni-

Zila v meziro¢nim srovnani vyvoz-
ni cena Zivého kapra. Mirny né-
rust zaznamenal také prodej Zivych
i zpracovanych ryb na tuzemském
trhu, ktery se meziro¢né zvedl o vi-
ce neZ 300 tun.

Druhové sloZeni trznich ryb vyprodukovanych chovem v CR v letech 2015-2019 (tuny)

Ryby podle druhu

Kapr
Lososovité ryby
Lin

Sihové
ByloZravé ryby
Dravé ryby
Ostatni

Celkem

17 860 18 362 18 460 18 430 17 945
611 668 777 1106 936
152 157 158 147 145

5 4 11 5 3

822 1063 1243 1076 1092
213 230 275 259 242
537 482 761 728 623
20200 20 952 21 685 21751 20 986

Zhodnoceni trznich ryb v CR v letech 2015 - 2019 (tis. tun)

Prodej Zivych ryb v tuzemsku

Zpracované ryby v Zivé hmotnosti

Vyvoz Zivych ryb

9.2 8,3 8,2 8,4 8,5
1,9 2,5 24 2,2 2,4
9,9 11,0 11,1 10,3 10,3
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Upravy v Evropském namornim a rybarském fondu
s cilem celit krizi1 vyvolané nemoci covid-19

I< rize covid-19 na jate 2020 :
evropskou |

silné  zasdhla
akvakulturu na vSech trovnich.
V poslednich dvou mésicich Ev-
ropskd federace chovateli ryb
(FEAP) vyuzila své lobbovaci

schopnosti k ovlivnéni instituci |
na drovni Evropské unie s cilem

co nejlépe zaméfit pomoc, kte-
rd by byla k dispozici ke zmirné-
ni $kod. Hlavnim, nejuc¢innéjsim,
a predev$im nejrychlejSim zdro-
jem podpory tak je moZnd kom-

penzace $kod prostiednictvim Ev-

ropského ndmoiniho a rybéiské

ho fondu, pokud ovSem jednotli-

y

vé clenské ze-
mé maji stile
k dispozici vol- \
né financni pro-
stfedky.

Dne 24. dubna
tohoto roku byla

zveiejnéna novela nafizeni o Ev-
ropském ndmoinim a rybafském
i fondu (ENRF), kterd mé zmirnit :

dopad nemoci covid-19 na odvét- :
vi rybolovu a akvakultury. Zmé- :

ny zahrnuji zvlastni opatfeni, ja-
kymi jsou na-
ptiklad financ-
ni kompenza-
producen-
akvakul-

ce ‘
E a tﬁm |
| | tury za omeze-

ni nebo sniZen{
produkce a prodeje a za dodatec-
né ndklady na skladovéani zputso-

bené vypuknutim nemoci, vcet- !

né poskytnuti pracovniho kapita-
Iu producentim akvakultury. Za-
hrnuta je také podpora organiza-
ci producentt pfi zvySovani jejich
pracovnich schopnosti a pfi jejich
docasném skladovéni ryb. Nyni je
fada na vnitrostdtnich (a regiondl-
nich) pfisluSnych orgédnech, aby
tuto pomoc plné provddeély stano-
venim presnych zpusobilych vy-
daji.

Zdroj: FEAP newsletter

Podzimni prijem zadosti z OP Rybafstvi
2014 — 2020 probéhne v fijnu tohoto roku

V fijnu 2020 prob&hne pifjem
Zadosti v rdmci 18. vyzvy
OP Rybafstvi 2014 - 2020. Spolu
s 18. vyzvou probéhne pifjem Za-
dosti v opatfeni 2.5. Akvakultura
poskytujici environmentalni sluz-

oY ]

by (vysazovéani thotfe fi¢niho).

Novinkou bude pifjem Zados- :

ti v opatfeni 3.2. Sledovatelnos
produktl pro podniky akvakultu
ry a zpracovatele ryb.

V 18. vyzvé budou moci Zadate
1€ v fijnu 2020 predklddat Zados

ti o podporu na projekty v opat-

feni 2.1 Inovace, opatieni 2.2.,
zamér a) Investice do akvakultu-
ry, opatfeni 2.4. Recirkula¢ni za-
fizeni a prutoc¢né systémy s docis-
fovdnim a opatfeni 5.3. Investice
do zpracovdni produktid. V této
vyzvé bude nad rdmec finanéni
alokace vyuzit zdsobnik projek-
ti v opatfeni 2.2., zdmér a) Inves-
tice do akvakultury, opatfeni 2.4.
Recirkulacni zafizeni a pritocné
systémy s dociSfovanim a opat-
feni 5.3. Investice do zpracova-
ni produkti. Do zasobniku budou
zafazeny vSechny nedoporuce-
né projekty v poradi Zadatelt pro
jednotlivd opatfeni/zdméry — nej-
dfive podle dosaZeného bodového
ohodnoceni sestupné a ndsledné
podle dalsich kritérii, uvedenych
v hodnoticich kritériich ve Spe-
cifické ¢4sti Pravidel. Po uvolng-
ni finan¢éni alokace, ktera vznikne
na zdkladé dspor (napf. ukonce-
nim administrace nékterych pro-

OPERACNI

PROGRAM

RYBARSTVI

2014-2020

jekti ze strany Zadatele, propla- :

Nz

cenim niz§i Castky, neZ Céstky
ve vydaném Rozhodnuti), budou
vyddvdna Rozhodnuti o poskyt
nuti dotace po kontrole opravné
nosti piimého ndkupu ¢&i po kont
role vybérového fizeni. U opatfen
2.5. Akvakultura poskytujici en
vironmentdln{ sluzby (vysazovén

dhote fi¢niho) bude prodlouZena
lhiita na realizaci zptsobilych vy- :

dajti na 36 mésici od vydani Roz-
hodnuti o poskytnuti dotace.

Novinkou je pfijem Zadosti v opat-
feni 3.2. Sledovatelnost produktl
pro podniky akvakultury a zpraco-
vatele ryb. Pijem Zadosti v tom-
to opatfeni bude zahdjen ve stej-

EVROPSKA UNIE
Evropsky namofni a rybarsky fond
Operacéni program Rybafstvi

ném terminu jako 18. vyzva OP
Rybarstvi 2014 — 2020. Projekty
budou postupné schvaloviny aZ
do vySe pridélené finan¢ni aloka
ce. Prvni projekt v poradi, ktery
poZadovanou podporou presdhne

poslednim projektem, ktery bude
podpoten. VySe podpory pro pod
niky akvakultury a zpracovatele
ryb bude 80 % ze zpusobilych vy-
daju projektu. Pro podniky akva-
kultury a zpracovatele ryb budou
doplnény do Pravidel pro Zadate-
le a ptijemce zpusobilé vydaje: po-
fizeni zafizeni na vdZeni, pofizeni
zafizeni na baleni vyrobku a pofi-
zeni zafizeni na oznacovéni vyrob-

al
-

pridélenou financni alokaci, bude !
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MINISTERSTYO ZEMEDELSTVI

i ki Zaroveii tyto vydaje budou od-
stranény z opatfeni 5.3. Investice
do zpracovani produktii.

Viechny Zédosti o podporu budou
pfijimany plné elektronicky pro-
stfednictvim Portdlu farmére bez
nutnosti osobni piitomnosti Zada-
. tele na RO SZIF. Zadost o pod-
poru bude Zadatelim zvefejnéna
na Portdlu farmafe minimalné je-
¢ den tyden pred zahdjenim pi{jmu.
Pravidla budou zvefejnéna mini-
malné 8 tydnii pred zahdjenim pii-
jmu na internetovych strankdch
Ministerstva zeméd€lstvi www.
eagri.cz v sekci ,,Dotace / Operac-
ni program Rybéfstvi na obdobi
2014 — 2020 / Priority Unie®.
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Ing. Karel Dubsky, feditel Stredni rybarské Skoly ve Vodiianech rika:

Co mu1 déla starost dlouhodobé je, aby zustal za-
chovan zijem o nas studini obor

Ing. Karel Dubsky obh4jil
post Feditele Sti‘edni rybarské
Skoly ve Vodnanech a ma pred
sebou nové funkéni obdobi.

MiiZete tendiium pribliZit pii po-

hledu do minulosti v rdmci Va-

Sich dvou funkcénich obdobi,
co vie se podarilo ve Skole udé-
lat za Vaseho desetiletého piiso-
beni v jejim cele? Co se naopak
nepovedlo a citite, Ze by bylo za-
potiebi jesté udélat a dotdhnout
do konce?

Za nejvetsi tspéch povazuji, Ze
se ndm v dobé neptiznivého de-
mografického vyvoje podafilo za-
h4jit a udrZet vyuku nového stu-
dijntho zaméfeni Vodni stavby
v rybéfstvi a Ze jsme toto studium
dokdzali materidlné¢ i persondl-
né zabezpecit na potfebné trov-
ni. Vytvorili jsme novou ucebnu
vodnich staveb v suterénu Skoly.
Celkové se podafilo $kolu vyraz-
né modernizovat. Od doby, kdy
bylo mozné vyuZit evropské a na-
rodni dotacni tituly (u nas od ro-

ku 2006), jsme t&chto projektd re-

alizovali celkem 16, coZ povazuj

za velky uspéch. Za poslednich :
10 let jsme vydali celkem 10 pu-

blikaci, z toho bylo 8 odbornych
ucebnic. Pfi pohledu zvenci mam
radost z nového vzhledu historic-
ké budovy Skoly (stfecha, fasdda),
nového oploceni, zatepleni télo-
cvitny a domova mlddeZe, z re-
konstrukce prostranstvi Skolniho
dvora a pfijezdové komunikace.
Zmény jsou vidét ve Skolni zahra-
dé, kterou dotvaif jezirko s mok-
fadnim biotopem a nové zdhony
trvalek u vstupu do Skoly.

Nelze fici, Ze by se néco z naSich
zaméru vyloZené nepovedlo napl-
nit. Co mi ale déla starost dlouho-
dobé je, aby zustal zachovan za-
jem o na$ studijni obor. Dne$ni
stav je neporovnatelny tfeba s do-
bou, kdy jsem se na Skolu hldsil.
Tehdy byl béZny dvou az téindsob-
ny pocet uchazeci, nez kolik jich
Skola pfijimala. Skola vynakld-
d4 nemalou energii a prostfedky
na propagaci studia. V 1été probi-
haji komentované prohlidky Sko-

ly, v prub&hu roku pofdddme sou- :

1w

et

téZe, provadime exkurze. Ohlasy
na Skolu jsou veskrze pozitivni.
Je tieba si ale uvédomit, Ze na za-
em o tuto Skolu ma také celkovy
stav naSeho oboru, tedy produkc-
ntho rybafstvi a jeho perspektivy.
Vim, Ze musime prezentovat vE&tsi
§ifi zdbéru §koly neZ v minulosti —
kromé tradi¢niho rybnikarstvi re-
cirkula¢ni systémy, zdjmové cho-
vy, akvaponie a dal$i nové sméry
a hodné ndm pomdhd pravé zameé-

J

il

ikl

feni Vodni stavby, kde lze oceka-
vat vét§{ variabilitu uplatnéni.

Jaké mdte pliny se Skolou
ve Vodiianech do dalSich let? Je
stdle co zlepSovat a nové ndpady
stdle prichdzeji?

V soucasné dobé se zamétujeme
spiSe na projekty menstho roz-
sahu. Pofizujeme nové pocita-
¢e do uceben i pro ucitele. Sice

jsme velmi dobfe zvladli ptechod :
¢ Do roku 2011 jsme méli jen jed-

na on-line vyuku, ale chceme se
co nejlépe dovybavit pro piipad-
né podobné situace. Dile budeme

i pokracovat v modernizaci kabi-
i netd pro ucitele, po feditelné pfi-

jde letos na fadu sborovna. Cekd
nés jesté jeden rok projektu Cent-
ra odborné pripravy, kdy nas Mi-
nisterstvo zemédé€lstvi vybavuje
novymi pomtickami investi¢ntho
charakteru ro¢né v hodnoté cca
ku 2016 a také diky nému médme
nase odborné ucebny na Spicko-
vé drovni. V zadni ¢ésti zahrady
vznikd pfistfeSek (pergola) s ex-
pozici zahrnujici dfevénou vy-
pustni rouru, lopatovy uzdvér,
¢ast historického vodovodu, sta-
ré sité, vSe s popisky. Myslim, Ze

i naSe mladé kolegy ve spolupréci
- s rybdfskymi praktiky Cekd Casem

inovace odbornych ucebnic, pro-
toZe nékteré dosluhuji. I dalSich
ndpadu je stile dost. Nékdy se je
i snazim trochu brzdit, protoZe je
tfeba mit na mysli, aby bylo o vse
dobfe pecovdno a nové véci slou-
Zily svému ucelu.

Jak se vyviji studentskd zdklad-
na, je o Skolu jako drive velky
zdjem nebo i vzhledem k nepriz-
nivému demografickému vyvoji
musite o zdjemce o studium vice
bojovat neZ v minulosti?

Zijem o na$i Skolu témér presné
kopiruje demografickou kfivku.

nu tfidu a kazdy rok ptevis ucha-
zecd. Od roku 2011, kdy jsme za-
vedli nové zaméfeni Vodni stavby
v rybéfstvi, otevirime dvé tiidy
v roéniku. Zatim se ndm je vzdy
podafilo naplnit. Tim se vSak za-
jem uchazec¢t rozptylil mezi obé
studijni zaméfeni a primérny po-
Cet zakh ve tfidach poklesl, nyni
se pohybuje kolem 22 74k na tfi-
du. Médme také jednu tfidu dilka-
fu, takZe soucasny stav je asi 190
zaku. LetoSni pfijimaci fizeni se
zatim vyviji velmi dobre.

Pocet divek ve Skole se pohybuje

i mezi 15 a 20. Zdjem o ob€ studijni
: zaméfent je prakticky vyrovnany.

(Pokracovdni na strané 4)
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Co mi déla starost dlouhodobg je,

chovan zgjem o nas studini obor

(Dokoncent ze strany 3)

Skolstvi vyrazné ovlivnila sou- '

Casnd ndkazovd situace, Skola
méla letos oslavit 100 let od jeji-
ho zaloZeni, nicméné vzhledem
k pandemické situaci a prijatym
viddnim narizenim musela byt

terminové posunuta. Je zndm uz

novy termin oslav? V jakém du-
chu oslavy probéhnou?

Termin jsme jiZ stanovili a véii-
me, Ze nam to napodruhé vyjde.

Rozhodli jsme se pro dvoudenni :

variantu 9. a 10. f{jna 2020. Prvni
den by mél vice spolecensky cha-
rakter a sobota by byla urcena ab-
solventim. Mame jiZ vydany al-
manach a téméf hotovd je kniha

100 let rybarské 8koly ve fotogra- :
fiich. K tomu bude dalii program, :

ktery chceme spolu s pozvankami
zvefejnit a rozesilat zhruba v po-
loviné prazdnin.

SlySeli jsme, Ze §kola pripravuje

novy predmét Gastronomie ryb.
MiuiZete Ctendifum piibliZit po-
drobnosti, co chystdte a na co se
maji studenti tésit?

Zatim je véc ve stadiu piiprav. Ur-

¢ité zaneme tuto oblast jako ne- !

povinny predmét. Néktet{ studenti
k této oblasti inklinuji i vymySle-
ji rzné dpravy ryb, hlavné téch,
které nalovi v naSem reviru. Pro-
blém trochu vidim v tom, Ze té€ch

nepovinnych predmétii je aZ moc :

(myslivost, vidce plavidla, apli-
kovand ekonomie — studentska fir-
ma, jazykové konverzace), k tomu
autoskola a dal$i nadstavbové vé-
ci. Asi je naCase pokusit se aktua-

lizovat $kolni vzdélavaci program :

a ten prostor tam najit.

Jaky je aktudlni stav $kolniho po-
kusnictvi, které vyuZivaji studen-
ti pri praxich? Co se na pokus-

nictvi zménilo, nebo je vie prFi :

starém?

Za tuto otdzku jsem vyloZené
rad. Od roku 2008 se toho v are-
alu skolniho pokusnictvi zméni-

lo opravdu mnoho. Nejprve bylo :
vybudovédno stfedisko praktic- :

ké vyuky se zdzemim pro sprav-
ce objektu (byt, kanceldr) i pro
vyuku (laboratof, Satna). Sou-
¢asné¢ byly restaurovdny pro-

story star§ich budov, naptiklad :

v bast€ zfizeno ustfedni topent,
sprcha, toaleta. Co je vSak nej-

hujici hraze rybnicku a vétSina

vypustnich zafizeni byly oprave- i
ny anebo vyménény. Konkrétné

rybni¢ky Pokusny 1-5 byly opat-
feny v brehové linii prefabriko-
vanymi bloky (kamennd vyzdiv-
ka). Dalsi hraze byly opatfeny
kamennym zdhozem v délce asi

2,3km a vyménéno bylo 12 po- :

Zerdkl. VylepSeno je i technické
zédzemi. Byl pofizen maly trak-
tor, nyni k nému $kola pofizu-
je podkopovy stroj, ptikopovou
sekacku a celni nakladaé. Vse
je uloZeno ve tfech plechovych
gardZich schovanych ve vegeta-
ci, takZe to nijak nerus$i vzhled
pokusnictvi.

Rybnikdre suzZuje u nékolik let
po sobé vyrazné sucho. Nékteré
rybnicni soustavy jsou aZ na po-
lovi¢énich stavech svych provoz-
nich objemiu. Jakd je situace
na Vodriansku a jak vnimdte do-
pad sucha na produkéni rybdr-
stvi Vy?

Situace na Vodtansku je velmi
vé7Znd, a to na rybnicich, které ne-
jsou napdjeny z néjakého ti¢niho
zdroje (ndhonu). Piikladem je cca
50 ha rybnik Strpsky, ktery byl do-
sud tak na 40% plochy. Shodou
okolnosti v dob€ psani tohoto pii-
spévku se situace trochu zlepsila.
Ur¢ité€ to md uZ nyni negativni do-
pad na produkci. Ono plati, Ze pii-

rustek ryb neni zavisly jen na plo-
. za rozhovor a preje Skole

Se, ale také na vyuZitelném objemu

nddrzi. Velmi vdznd je ovSem ta- :

aby zustal za-

ké situace s kvalitou vody, kdy
po soucasnych destich se do rybni-

i ki dostdvaji splachy z povodi, kte-

¢ 1é piinasi rybnikiim zna¢nou z4t&7,

organické i jiné znecisténi, mecha-
nicky zdkal apod. Budou-li nésle-
dovat tropy a sucho, budou mit ry-
bafi dalsi problémy. Snad se pocasi
umoudi{ a dostane do né&jakého ob-
vyklého normélu.

Jak Casto jite ryby, které druhy
preferujete a jaky je Vds oblibe-
ny recept?

¢ Ryby jsem dfive jedl Cast&ji. Ny-
: ni si obCas koupim pstruha a kap-

ra mam tak tfikrat do roka. Mdm
jednoduchy recept na kapra na vi-
né: pekd¢ se vymaZe mdslem,
na n¢j se daji osolené porce kapra.
Na porce se nasype strouhand cit-
ronova kura (jen malé mnoZstvi),
mezi porce se rozloZi asi na ¢tvrt-
ky nakrdjend rajcata a na hru-
bo nasekand petrZel. VSe se po-
sype strouhankou a na ni se daji
opét kousky madsla. Nakonec se

i vSe podlije asi 2dl bilého vina.

V troubé se pece asi 40 min. pri
200 stupnich, neni tfeba pekac za-
kryvat. Problém tohoto receptu je
citlivé davkovéni ingredienct, pii-
li§ citronové kiiry znamend hoi-
kou chut, pfili§ vina zase kyselou.
Vino je tfeba pouZit suché. Vy-
slednd chut by méla byt vyvaZena.
Podévé se s chlebem.

Redakce Rybnikdrstvi dékuje

vSe nejlepsi do dalSich let.
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Vétsina produkce ze zpracovny ryb LiSno jde
na tuzemsky trh

Ing. FrantiSek Kalous,
feditel spolecnosti

Zpracovna ryb Lisno a.s.

Na jaké druhy ryb se vaSe zpra-
covna zaméiuje?

Zaméfujeme se na zpracovani mot-
skych ryb, zejména makrely a sledé
obecného a ddle sladkovodnich ryb
vlastni produkce, zejména kapra.

Popiste strucné technologii zpra-
covdni ryb, kterou vaSe zpracov-
na praktikuje.

Zpracovani ryb se odviji od dru-
hu vyroby. Zaméfujeme se na ma-
rinované, uzené, chlazené/mraze-
né a suSené ryby. Z technologii,
které pouzivame, se jednd zejmé-
na o linku na zpracovani kapra,
udirny, Sokové zmrazovaci boxy
a pribéZnou balici linku.

Jaky je objem vyroby, ktery pro-
jde zpracovnou?

Zpracujeme pfiblizné 350 tun su-
roviny za rok.

Kam nejcastéji sméruje Vds od-
byt ze zpracovny?

Zhruba 90 % produkce je urceno
pro tuzemsky trh, sméfujici prede-
v§im do maloobchodnich fetézct.

Jaké jsou druhy rybich vyrobkii,
které VasSe zpracovna produkuje?
Nase zpracovna produkuje v sou-
¢asné dobé pfevdzné marinované
vyrobky (kyselé a solené - matje-

sy), uzené a susené (jerky) ryby i

a sezénné chlazené a mraZené ry-
bi produkty z kapra.

Jaké je pracovni vytiZeni zpra-
covny v priubéhu roku a kolika
¢lenny persondl ji obsluhuje?
Zpracovna funguje v jednosménném
rezimu v poctu zhruba osm osob.

Jaky je Vds ndzor na budouci
vyvoj zpracovatelského sektoru
v rybdrstvi?

Navzdory vSem proklamacim
a  marketingovym  podporam

za poslednich 10-15 let je zpraco-
vatelsky sektor rybéfstvi na dstu-
pu a postupném Utlumu. Pavodni

myslenka zpracovdvat tuzemskou
produkci (hlavné kapra) a pribliZit
ho spotiebiteli po cely rok bohu-
Zel nenaplnila ocekdvéni a smrsk-
la se prevdzné do predvanoéni
produkce pilek. Dal§sim problé-

mem je i roztiiSt€nost a zastara-
lost vyrobnich kapacit v CR.
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Vybéroveé rfizeni na pozici zastupce reditele
Rybarského sdruzeni CR

Rybaéfské sdruzeni Ceské republiky se sidlem v Ceskych Bud&jovicich . Detailni informace k pozadavkim, benefitim i ndplni préce lze na-
vypisuje vybérové fizeni na pozici zdstupce feditele (plny tvazek) . 1ézt na webovych strankich www.cz-ryby.cz.

Zakladni poZadavky:
- ukoncené stfedoskolské nebo vysokoskolské vzdélani
(rybarské, prirodovédecké, zemédélské ¢i veterindrni zaméfeni)

- praxe v oboru ¢i znalost problematiky produkéniho rybéistvi Pisemné nabidky (motivacni dopis) spolu se strukturovanym Zivoto-

(legislativa, dota¢n{ politika) vyhodou pisem a kopif dokladu o nejvyssim dosazeném vzdélani zaslete do 31.
- znalost MS Office (Word, Excel, Power Point) ¢ervence 2020 na e-mail info@cz-ryby.cz, na adresu Rybarské sdruze-
- vyborna znalost ¢eského jazyka, komunikativnost : nf CR, Lidickd 2156/108a, 370 01 Ceské Budgjovice nebo do datové
- dalsf jazykové znalosti vitdny (anglicky jazyk slovem i pismem) ¢ schranky gxweze2. Néstup mozZny od z4ii 2020 nebo po dohodé.

Workshop Blomark ukaze znacem ryb

Ve dnech 8.-9. z4f probéh- :
ne v prostordich FROV JU
ve Vodianech jiZ druhy odbor-
ny workshop zaméfeny na zna-
¢eni ryb.

Akce se méla konat jiZz v biez-
nu tohoto roku, ale z divodu
epidemie Covid-19 byla zru-
Sena. Soucdsti workshopu bu-
de kromé teoretického vykladu
také praktickd ukazka znaceni
ryb véetné moznosti vyzkouse-
ni aplikace do ryb.

Workshop bude probihat v ang-
lickém jazyce a GcCast na ném je
bezplatna.

V piipadé zdjmu se miZete pfi-
hlésit na e-mailové adrese:
nebesky @frov.jcu.cz

Fakulta rybarstVI




¢erven 2020

Nové ubytovaci prostory na Fakulté

rybarstvi a ochrany vod

ne 10. Cervna 2020 by-

la slavnostn€ presttiZe-
na pdska novych ubytovacich
prostor JihoCeské univerzity
v Ceskych Bud&jovicich, Fa-
kulty rybafstvi a ochrany vod
(FROV JU). Ty se nachdze-
ji v Ri¢ni ulici ve Vodiianech.
Nové mé tak fakulta k dispo-
zici dal$i tfi bytové jednotky
pro postdoktorandy a zahranic-
ni zamé&stnance a také prostory
pro sprdvce.
V rdamci slavnostniho otevie-
ni budovy bylo zdstupcem rek-

tora a prorektorem JU pro vé-
du a vyzkum doc. Ing. Ludkem
Berecem, Dr., dékanem FROV
JU prof. Ing. Pavlem Kozdkem,
Ph.D. a starostou mésta Vod-
fany, panem Milanem Némec-
kem, podepsdno Memorandum
o spoluprdaci FROV JU a més-
ta Vodnany.

Pfestavba objektu byla hrazena
z prostiedkt FROV JU za fi-
nanéni podpory z Fondu stra-
tegickych priorit JU a celkové
nédklady akce dosdhly vySe té-
méf 7,6 mil. K¢ bez DPH.

RYBNIKARSTUI
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Zakladni tematické okruhy:

Ichtyalogie; Akvakultura; Voiné vody: management; Volné vody:
socioekonomicky pohled; Vodni toky; Etologie; Reprodukce, genetika,
taxonomie; Ostatni: ryboZravi predatori, nemoci a toxikologie

* Prispévky ve formé prezentace nebo posteru Postkonferenéni workshop:

* Pasivni Ucast (pouze pfispévek do sborniku) bude umoZnéna »2vyseni pfirozeného reprodukéniho potencidlu

o \Watup: pis ve sborniku ISBN rheafilnich ryb na clovékem ovlivnénych tocich®.

DULEZITE TERMINY: .
o Vice info:
g «: od 13. 2. do 31. 8. 2020 (sniZené
vloiné pfi vEasné registraci do 30. 4.)

Zaslani prispévkl do sborniku: do 31. 8. 2020
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Griluyjeme ryby - Z grﬂu Eduarda Levého

Nastava cas setkani rodin,
pritel venku na zahradach,
nastal cas grilovani. 1 kdyz
mnozi ddvaji prednost vepro-
vému, kuiecimu masu. Musi-
me vsak Fici, Ze ryba je ryba
a lehkosti a vytetnou chuti ni-
koho nezarmouti.

ysokd teplota venkovniho ne-
bo elektrického grilu rybu
rychle upece, a to je to nejlepsi pro
jeji pripravu. Ke grilovéni jsou lep-

§i ryby tucnéjsi napt. pstruh, tolsto-

lobik, ale kapr je lahtidka.

. Priprava ryb

pred grilovanim

Mensi ryby, porce ryb ocistime
a osusime. Ke grilovani pouZi-
jeme ryby odleZelé v lednici cca
12-24 hodin. Ryby solime tésné
pred grilovanim, dal§i chut do-
ddme rybé drcenym cCesnekem,
bylinkami-petrZelovou nati, ba-
zalkou, tymidnem, oreganem.
Porce ryb potfeme smési fep-
kového oleje s bylinkami. Ry-
bi porce muZeme cca 1-2 hodi-

ny pfed grilovdnim marinovat :
i ve smési cukru a soli v pomég- :

Zeleninova salsa ke grilované rybé

Vychlazend salsa z najemno pokrdjené cibule, ¢esneku, paprik, chilli
papricek se svéZesti limetky ¢i citronu podtrhne jemnost a chut grilo-
vané ryby.

i ru 1:1 s pfiddnim citronové §ta- :

vy a posekaného kopru. Poté ry-
bu opldchneme, osusime a pred
vloZenim na gril potfeme fepko-
vym olejem.

Venkovni gril

Teplo rozzhavenych uhlika rybu
rychle zatdhne a jeji maso zusta-
ne Stavnaté a plné chuti. Griluje-
me-li celou rybu, je dobré ji na-
fiznout na boku pifi¢nymi zéte-
zy. Pro snadnéj$i manipulaci pfi

grilovani miZeme pouZit miizku
na ryby.

Celou rybu grilujeme cca 3-5
minuty z kazdé strany. Porce ry-
by grilujeme ze strany kiiZe asi
3-4 minuty a poté ogrilujeme ze
strany masa cca 2 minuty.

Pfed vloZenim ryb nezapome-
neme miizku grilu nebo grilo-
vaci desku potfit fepkovym ole-
jem nebo Spekem. KiZe ryb by
meéla byt zlatavd a kifupavd, ma-
so kfehké, snadno do né&j vjede
vidlicka.

K ryb& poddvdme grilovanou ze-

* leninu, saldtky, zeleninové salsy.

Salit z ¢ervené cibule, ¢ervené Fepy a bilych paprik
Cibuli pokrdjime na jemné prouzky, vloZime do misky, pfidime cukr,
trochu soli a cibuli promackdme. Pfiddme jemné nakrdjenou papriku,
posekanou plocholistou petrZelku a zakdpneme vinnym octem, ¢i citro-
novou §tdvou. Dochutime pepfem a zakdpneme olivovym olejem.

Grilovany pstruh marinovany v bylinkach

s grilovanou zeleninou

RYBNIKARSTVI

- Grilovany kapr se zeleninovou salsou
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